
食育ソムリエコーナー 

☆☆☆☆☆ しょいか～ご千葉店の「た・ま・ご」 ☆☆☆☆☆ 

 

しょいか～ご千葉店 食育ソムリエ：山下 里佳 

 

しょいか～ごにご来店いただいた方はご存知のこととは思いますが、しょいか～ご千葉店には 

いろいろな「たまご」が出荷されています。たまご専門の出荷者が２名のほか数名の出荷者が 

たまごを出荷しています。それぞれエサや環境にこだわり、大切に育てた鶏からおいしいたまごを   

出荷してくれていますよ。また、たまごを使ったイベントも開催して、たまごの紹介もしています。 

大きさはもちろん、形、色、黄身の入り方など、変わったたまごが出荷されることもあります！ 

是非一度しょいか～ご千葉店のたまごコーナーをのぞいてみてください。たくさんのたまごが 

お待ちしております! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

戸田さんのたまごコーナーです。 

赤球、ピンク玉、白玉、毎日新しいたまごが 

出荷されてきます。 

牛尾さんのたまごコーナーです。 

千葉県産の飼料米をあたえて作った 

「こめたまご」や「わかどりたまご」など 

こだわりのたまごが出荷されています。 

黄身だけでなく白身の盛り上がりが 

‘新鮮さ’の証なんです！！ 

ちょっと小粒で殻が緑の 

アロウカナ鶏（参考写真） 

のたまごです。 

羽がふわふわ真っ白な烏骨

鶏（参考写真）から採れる

貴重なたまごです。 

１つのたまごに黄身が 

２つ入っている珍しいた

まごです。あまり一般市場

ではみかけませんね！ 


